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Erste Schweiz. Alpenmilch Export Gesellschaft
Romanshorn

Schweiz

Direction

Einbezahltes Actien-Capital: Fr. 1.000.000

Romanshorn, 12 Juli 1884

Sr. Hochwohlgeboren

Herrn Geheim. Regierungsrath
Prof. Dr. Koch aus Berlin

z. Zt. Hotel du Louvre
Marseille

Hochgeachteter Herr Geheimrath!

Wenn wir uns gestatten, Ihre gutige Aufmerksamkeit in einer Zeit, die Ihnen so auferst
kostbar ist wie die Ihrer gegenwartigen Aufgabe, einen Augenblick fir uns zu erbitten,
so wollen Sie unsere Freiheit gefl. entschuldigen, denn nur die Ueberzeugung, den
durch die Cholera heimgesuchten Stadten nutzlich sein zu kénnen, bewegt uns dazu!
Wir sind namlich in der Lage, eine absolut reine condensirte Milch liefern zu kénnen,
die wir schon seit 3 Jahren fuihren, u. die auf dem Wege aufRerordentlicher Erhitzung
durch Tddtung aller Pilzkeime haltbar gemacht ist. Eine solche Milch, - die in
hermetisch verschlossenen Flacons u. Blechbiichsen im Handel ist, - schlie3t das
Gedeihen oder die Uebertragung des Cholera-Bacillus durchaus aus u. dirfte daher
in der gegenwartigen Zeit anstatt frischer Milch sehr empfohlen werden, da Sie, wie
wir in den Zeitungen lesen, namentlich diese als Trager der Bacillen bezeichnen. Sollte
unsere condensirte Milch fir die Kranken zutraglich sein, so mdchten Sie wohl die
Gute haben, die franzdsischen Behorden zur Einfihrung derselben in ihren Spitélern
zu veranlassen. Fur die Gesunden ist das Produkt ohne Zweifel sehr gut u. jedenfalls
der frischen Milch vorzuziehen; wollten Sie dasselbe in dieser Richtung empfehlen, so
wirden Sie der von der Seuche bedrohten Bevoélkerung gewild einen grof3en Dienst
erweisen u. uns besonders verpflichten. - In Paris ist unsere Milch seit 2 Jahren unter
dem Namen ,Lait Alpin“ bekannt; konnten Sie dieselbe speziell in Hinsicht auf die
Choleragefahr empfehlen, so wirden wir nattrlich sofort fir ihre Verbreitung in
Marseille u. den grol3eren Stadten Frankreichs sorgen.

Per Post senden wir IThnen in einem Kistchen 2 Flacons u. 2 Bichsen unter Beischluf3
einer Zusammenstellung von Analysen u. Zeugnissen hervorragender Manner der
Wissenschaft. Wir bitten hoflichst, Allem lhre geneigte Aufmerksamkeit schenken zu
wollen u. Uber jedes Quantum Milch, das Ihnen zu allfalligen Versuchen erwtinscht
ware, zu verfugen. Inzwischen wollen Sie auch die Glte haben, beiliegendes Flugblatt
zu durchlesen; ein Zeugnifl3 des Herrn Geheimrath Dr. M. von Pettenkofer darin, dirfte



Sie vielleicht besonders interessieren.

Wenn Sie unserem Produkt die hochwichtige Bedeutung zuerkennen kénnen, welche
wir demselben beizumessen glauben dirfen, sehen wir Ihrer geneigten RickaulRerung
entgegen u. verharren, ganz zu Ihren Diensten, mit besonderer

Hochachtung u. Ergebenheit.

ERSTE SCHWEIZ. ALPENMILCH EXPORT GESELL.

[unleserlich]

Anlagen:
Flugblatt ,Eine neue Milchconserve®

Flugblatt ,Auszige aus den Gutachten und Analysen uber die preservirte und
condensirte  Milch der Ersten Schweizer. Alpenmilch-Export-Gesellschaft
Romanshorn®



i 3(7& 69 209
e ShuelzA]P“m“mhqurm%ellsmf Einbezahites Actien-Capital: Fr. 1000000

ROMANSHORN :
%M@ /9 Z 4 1y

'i/-“?/ s 2
WMM

%/z/w

‘%7:;57“:

S K 74// .

it nls i Uy gy Afy

/44/24, bk 4 %y;wf/,i/zw //M,W/;y/;a/

74 dm e XL BB M e syl W,;;//»ﬁ;f/

i S R
e e i ffes hJ

[ % v
%%% v»/?zwéfw//% i)

’




s

Y 5 (o i e e
f%ﬁw@%nlkr§%4474wcf#af44,4444

A Wé/fzv—/w—ﬂmﬂ/uf”é,
e

/%/ = sl 7

e B sz4wyéiiz;géz;/§é§z

%%4/407/ W@WVJ;/axg,f#

—f?wlkwu7f7”“””if”*/ foo
A/MMA% SNE e %yv / W/A/mvér

/ﬁQyAW/@%;ﬁywwé,Aw,
A S R




o1 WM%///WZ L
% o i frhri I%MW/LMM 7L/
%”W’ //»/%Mfw : /

~ %w/vjjm fz 1
/”%”W/Z% ﬁf» w% vk






Eine nteune PAtlGronerue.

Das Problem, Milch ohne Zusdtze haltbar zu machen, nhat vom Stand-
punkte der Chemie aus sowohl, als auch der Gesundheitspflege, seit langer Zeit den Gegen-
stand zahlreicher und eingehender Versuche gebildet, denn einerseits ist die Milch eines
der allgemeinsten und fiir Kinder geradezu unentbehrlichsten Nahrungsmittel,
anderseits aber wegen ihrer geringen Haltbarkeit auf grossere Entfernungen schwer
transportabel. :

Die natiirliche Folge hievon ist, dass grosse Stidte, sowie milcharme Gegenden aus
Districten, wo vorziigliche Milch im Ueberfluss vorhanden ist, nur schwer oder gar nicht
versehen werden kénnen und dass daher reine und unverdiinnte Milch in grossen
Stadten nur schwer und selten mit der vollstindigen Sicherheit auf constante
Gleichmaéssigkeit erhiltlich ist. Dass aber verfilschte Milch der Gesundheit sehr nach-
theilig ist und die grosse Sterblichkeit der Kinder in sehr vielen Fillen auf schlechte
Erndhrung zuriickgefiihrt werden muss, ist leider nur zu bekannt.

Liebig und Andere nach ihm haben das Problem, Milch haltbar zu machen, nur
dadurch gelost, dass sie einen Theil des Wassergehaltes verdampfen und Rohrzucker
oder gar chemische Substanzen beiftigen.

Die besten bisher bekannten Producte condensirter Milch enthalten unver-
dinnt 30 bis 40 °o Zuckerzusatz, was mit den 12 bis 16°o Milchzucker, Bestandtheil
der nattirlichen Milch, ein enormes Missverhéltniss ergibt. Der zu grosse Zuckergehalt
ist namentlich fur die Kindererndhrung nachtheilig. Die vielen Misserfolge, wie
ungenugende Entwicklung, Skrophulose, Rhachitis, Blutarmut etc., welche so
oft mit der Ernihrung durch condensirte Milch verbunden sind, werden durch wissen-
schaftliche Untersuchungen (Dr. Ph. Biedert) auf die durch Zuckerzusatz ver-
ursachte Verschiebung der einzelnen Milchbestandtheile zuriickgefiihrt.

Es ist daher von allgemeinem Interesse und hochster Wichtigkeit, dass es der
Ersten Schweizerischen Alpenmilch-Export-Gesellschaft in Romanshorn (Schweiz)
nach Ueberwindung bedeutender Schwierigkeiten gelungen ist, die Milch haltbar zu
machen, ohne ihr irgend Etwas beizusetzen.

Sie ist die erste und einzige Gesellschaft, der es daher moglich ist, die vorziiglichste
Schweizermilch, unabgerahmt, unter der Garantie vollstindiger Reinheit und
dennoch durchaus haltbar gemacht, zu liefern, auf !s ihres Volumens eingedickt.
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Abgesehen von dem Vorzuge absoluter Reinheit gegentiber der condensirten Milch
anderer Provenienz, hat sie der gewohnlichen Kuhmilch und selbst der besten
Heumilch gegeniiber folgende Vorzige:

1) in den luftdicht verschlossenen Flaschen oder Biichsen unbeschrinkte Haltbarkeit,
bei jeder Temperatur und in allen Klimaten,

2) geoffnet, hilt sie noch mehr als doppelt so lang als gewdhnliche Milch,

3) viel leichtere Verdaulichkeit, indem sie keine Blihungen verursacht und sich
im Magen in Flocken auflost, wie Muttermilch, was bei gewchnlicher Milch
nicht der Fall ist, '

4) Die Gefahr der Uebertragung von Krankheiten der:Kihe auf den Menschen
(Diphteritis, Schwindsucht etc.) ist durchaus ausgeschlossen,

5) eine vollstindige Gleichmaéssigkeit der Qualitdt ist gesichert, was bei frischer
Milch, namentlich bei indirectemn Bezug, nicht moglich ist.

Die Romansharner condensirte (eingedickte) Milch enthélt somit alle Vorziige
der besten, unverfilschten Alpenmilch, wihrenddem sie gleichzeitig die Nachtheile
der gewohnlichen Milch vermeidet.

Dieses Produkt hat daher auch sehr rasch Aufnahme gefunden, indem es sich bei
genauen drztlichen Versuchen fir Kindererndhrung ebenso vorziglich bewihrte,
als auf Schiffen, wo es sich auf den weitesten Reisen in die Tropenldnder unver-
andert gut hielt. Ausserdem haben sich alle Autorititen, welche V.ersuche und Analysen
vornahmen, sehr giinstig ausgesprochen, was aus den beifolgenden Ausziigen ersichtlich ist.

Vorsicht, ja ein gewisses Misstrauen gegentiber allen neu auftauchenden Conserven,
namentlich wo es sich um Kinderernihrung handelt, sind durchaus gerechtfertigt,
aber angesichts der anerkannten und bedeutenden Vorziige der Romanshorner Milch wire
es, namentlich mit Riicksicht auf die Gesundheit der Kinder, unrecht, sich nicht wenigstens
durch einen Versuch von den Eigenschaften derselben selbst zu tiberzeugen.

7u beziehen: In Zirich bei Herrn J. Finsler im Meiershof.
» 8t. Gallen hei Herren Weber & Aldinger.
» Bern bei Herren B. & W. Studer, Apotheker.
» Genf bei Herren Burkel frédres, 12 Rue du Marché.
sowie in allen grossern Apotheken und Drogerieldden.




Schutzmarke.

Prof. Dr. J. R. von Moser.
K. K. landwirthschaftl.-chemische Versuchs-Station
in Wien
Landstrasse, Thierarznei-Institut.

Professor F. Wahler,

Geheimer Obermedicinalrath.

Dr. E. A. Grete,

Vorstand der

Schweizer. Agricultur-Chemischen Kontrol-Station
Polytechnikum Zurich.

Dr. R. Fresenius,

Geh. Hofrath, Professor.
Chemisches Laboratorium.

A. Norman Tate F. 1. C.
Schule fiir technische Chemie und
Institut der Wissenschaften.

Prof. Dr. F. Stohmann,

Landwirthsehaftlich-Physiologisches Institut
Leipzig.
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Wien, den 3. August 1881.

. »Es gereicht” mir zum besonderen Vergniigen, aussprechen zu kénnen, dass
ich diese Probe als eine im Fache der Milchcondensation nicht dagewesene, und iiberhaupt
als eine vorziigliche Leistung anerkennen muss.«

Géttingen, den 7. September 1881.

. »Ich bezeuge sehr gern, dass die mir tibersandte Probe condensirter Milch
keinen Zucker (Rohrzucker) und tiberhaupt nichts enthielt, was zu ihrer Conservation zuge-
setzt sein kénnte. Sie enthielt nur die Bestandtheile sehr guter, normaler Milch, und zwar
in demselben gegenseitigen Verhiltniss wie in dieser.«

Ziirich, den 10. August 1881.

. »Irgend ein Zusatz von Rohrzucker, Salicylsidure, Borsiure, Alcalicarbonaten
oder Kalk konnte bei der Analyse nicht nachgewiesen werden. Beim Verdiinnen der Milch
mit Wasser setzen sich geronnene Flocken von Albumin zu Boden, welches in geldstem
Zustande ein normaler Bestandtheil der nicht condensirten Milch ist. Geruch und Geschmack
der Milch waren normal. Die angefiihrten Zahlen beweisen, dass vorliegende Milchprobe
das Produkt der Condensation guter normaler Milch ist, wie sie bisher noch von keiner
andern Condensationsmethode erreicht ist. Es steht somit die ohne jeglichen Zusatz von
der Ersten schweiz. Alpenmilch-Export-Gesellschaft condensirte Milch bis jetzt untibertroffen da.«

Wiesbaden, den 17. August 1881.

.»Das lang erstrebte Problem, Milch ohne Verinderung ihrer Natur zu con-
centriren und ohne Zusatz von Zucker zu conserviren, ist somit durch das Priiparat der
Ersten schweiz. Alpenmilch-Export-Gesellschaft in Romanshorn in sehr befriedigender Weise
und soweit mir bekannt zum ersten Mal geldst.«

Liverpool, den 23. August 1881.
7, 8, 9 w. 11 Hackings Hey.

.»Das Fehlen von Zucker, ausser Milchzucker, welcher einen Bestandtheil der
natiirlichen Milch bildet, ist, nach meiner Ansicht, eine erfreuliche Eigenschaft dieses Pro-
duktes und macht dasselbe fiir Erndhrungszwecke weit niitzlicher, besonders bei Kindern,
als die gewohnliche condensirte Milch, welche im Handel bekannt ist, und welche allgemein
einen grossen Zuckerzusatz hat, der ihr, um sie haltbar zu machen, beigegeben wird. Nach
meinem Dafiirhalten sind beide Milchmuster (preservirt und condensirt) auf hichst befriedigende
Art bereitet worden und die Gefisse, in denen die Milch enthalten war (Glasflaschen, dusserst
gut verschlossen) sind den sonst gebrduchlichen Metallbiichsen bedeutend vorzuziehen.«

Leipzig, den 13. September 1881.

.»In Ihrem Fabrikat ist zum ersten Male die Haltbarmachung, der Milch ohne
Anwendung irgend eines Conservirungsmittels gelungen. Fiir den Gebrauch wird dasselbe
durch seine Verpackung in leicht zu offnenden, hermetisch verschlossenen Glasflaschen be-
sonders handlich gemacht. Da in Ihrer condensirten Milch alle fremden Zusitze fehlen, so
kann dieselbe als reines, unverfilschtes Nahrungsmittel nur warm empfohlen werden.«

@iﬁfmzne %z@a&%e,



Prof. E. A. van der Burg.

Arthur Hill Hassall
M. D. London
Mitglied d. kgl. medizinischen Facultit in England.

Dr. E. Egger.

Die Uniersuchungsstation des hygienischen Instituts
der kgl. L. M. Universitat Miinchen.

Dr. M. von Pettenkofer,
Geheimrath und Professor.

Dr. J. Kauders,
erster klinischer Assistent
des Hofraths Professor v. Bamberger.

Proviant-Verwaltung

der Dampfschifffahrts - Gesellschaft des

Dssterreichisch-Ungarischen Lloyd.

Niaderlandisch-Amarikanische
Dampfschifffahrts - Gesellschaft.

Leiden, den 29. September 1881.

. »Das Problem, Milch ohne Verdnderung ihrer Natur zu concentriren und ohne
Zusatz von Zucker zu conserviren, ist somit von obengenannter Gesellschaft in sehr befrie-
digender Weise geldst worden.«

London, den 15. Dezember 1881.
54 Holborn Viaduct.

. »In Anbetracht der gelundenen Ergebnisse muss sowohl die conservirte als die
condensirte Milch der Ersten schweiz. Alpenmilch-Export-Gesellschaft als ein vollkommen
reines, gesundes Produkt anerkannt werden, frei von den Substanzen, welche der Milch zam
Zwecke der Haltbarmachung gewdhnlich zugesetzt werden.«

Minchen, den 20. Dezember 1881.

. >Wir sehen daher in diesem Fabrikate das lang erstrebte Ziel erreicht, reine
gute Kuhmilch in eine Form zu bringen, welche eine lang andauernde Haltbarkeit sichert
und auf die einfachste Weise gestattet, daraus wieder ein der normalen Milch ganz gleiches
Produkt herzustellen.«

Minchen, den 21. Dezember 1881.

.»Ich habe mich auch personlich von der Reinheit und guten Qualitit des
Produktes tiberzeugt und stimme mit dem Urtheil des Herrn Dr. Egger ganz iiberein.«

Wien, den 24. Januar 1882.

. »Die von Ihnen eingesandte condensirte Milch wurde an der Klinik des Herrn
Hofraths Prof. won Bamberger in allen Fillen, in denen sonst Milch gegeben wird (bei acuten
fieberhaften Erkrankungen, chronischen Magenleiden, besonders aber bei Reconvalescenten)
angewendet und hat sich vortrefflich bewihrt, tiberdies wird sie von den Kranken gerne
genomunien. «

Triest, den 31. Mai 1881.

..»Wir sind gerne bereit, Thnen der Wahrheit gemiss zu bezeugen, dass die
uns gelieferte conservirte natiirliche Mileh der Ersten schweiz. Alpenmilch-Export-Gesellschaft,
welche wir schon seit geraumer Zeit auf den Dampfschiffen der Gesellschaft des Oesterreichisch-
Ungarischen Lloyd, sowohl auf den Linien des mittellindischen, schwarzen und rothen Meeres,
als auf den Reisen nach Brittisch-Indien und China, ja selbst auf der Reise des Dampfers
»Polluce« nach Melbourne in Verwendung hatten, sich beziiglich ihrer Giite und Haltbarkeit
selbst unter dem Aequator vorziiglich bewahrt hat.«

Der  Administrationschef :

sig. Jasbitz.

Rotterdam, den 11. April 1881.

. »lhrem Wunsche gemiiss, bestitigen wir Ihnen gerne hiermit, dass wir Ihre
ohne jeden Zusatz conservirte Alpenmilch seit circa acht Monaten schon regelmissig auf
unsern Steamers verwenden, und dieselbe in jeder Beziehung sowohl gut wie haltbar finden.

Es freut uns Ihnen dieses hierdurch attestiren zu konnen.«

Pola, den 18. Januar 1881.

Die Offiziersmesse S. M. Kasemattschiff »Custoza« bestitigt auf Ihr Ansuchen mit
Vergniigen, dass die von Ihrer Fabrik zu Romanshorn bereitete conservirte Milch in Flaschen
jedes andere uns bekannte Fabrikat dieser Gattung an Giite weit tibertrifft.

Fiir die Offiziermesse S. M. Kasemattschiff Custoza:

gez. Dr. Julius Hirsch, Heinrich Graf|Crenneville,
Linienschiffsarzt. K. K. Linienschiffs-Fihnrich.
Moritz Sachs, D. Stenta,

Schiffsit. K. K. Freg.-Arzt.
Jos. Natti,

K. K. Korvet.-Kpt. als Gesammi-Detail-0f.

Tyr. J. WBSTFEELING, WINTERTEUR.
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